Ceviche de Vidriolay Locos $12.500
Ceviche de vidriola de Juan Fernandez,
laminas de locos con emulsion de aji
amarillo, puré de camote y pifia

Berenjenas $9.900
Berenjena entera asada, humus de
garbanzo, tomates confitados, ali

oli, chutnay de tomates secosy

pistachos

Tiradito de Vidriola $13.200

Vidriola con emulsiones de paltay aji
amarillo. Mani garrapinado y camote
crocante.

Palta Cardenal $8.900
Palta  Rostizada  acompafiada
camaron nylon al ajillo, aji

oro, furikake de la casa, mayo de
bisquet y ciboulette

Pichanga $9.900
Nuestra interpretacion de la
cldsica pichanga maulina,
arroyado huaso, palta,
aceitunas, cebolla encurtida,

queso chanco

Tiradito de betarraga $6.500
Tiradito de betarraga asada, leche
tigre de mani, chalaquita, frutillas
frescas y mani frito.

Crudo Prima $10.500
Carne magra de vacuno ,ali oli, salsa
verde,gel de yema, pepinillo drilly
mostaza encurtida acompafado de
tostadas

FUENTE DE SODA PRIMA

Vienesa Italiana $6.500
Palta, tomate y mayo de la casa
en pan de completo de panaderia La

Superior,

Barros Luco $12.500
Churrasco y queso mantecoso en
marraqueta de la panaderia La

Superior,

Prima Cuadruple $12.500

Hamburguesa con 4 Smashed burgers,
4 1dminas de queso cheedar,
pepinillos, cebolla crocante,
cebolla caramelizada, mayonesa de
tocino y papas rusticas.

Lomito Italiano $9.500
Palta, tomate y mayo casera.

En marraqueta de panaderia La
Superior,

Churrasco Marino $8.500

Sanguche de pescado frito, salsa
tartara de la casa, cebolla
encurtida, tomate, ajioroy
cilantro. En marraqueta de
panaderia La Superior.



Coli Wings $9.400

Fritos de colilor, miel de papaya del
maule, mayo de curry verde y pifia.

Calugas de pescado frito

4 Calugas de Merluza frita,
salsa tartara, pebre de tomates
asados y cebolla encurtida

$7.500

Empanadas de Prieta $9.500

Empanadas rellenas de prieta,
queso azul y nueces,
acompafadas de pebre de
tomates asados (4un].

CALIENTES

Provoleta

Queso fundido, tomate
cherry confitado, pestoy
foccacia.

$9.800

Gnocchis Marinos

Gnocchi en salsa de tinta de
calamar, pulpoy camarones al
ajillo, emulsion de paltay
chimichurri

$9.500

Flat Izon a lo pobre $22.900

Flat iron a la parrilla, papas
fritas, cebolla caramelizada
y huevo frito

Tuétano
Tuétano gratinadoy
chimichurri.

$10.200

Canelones de Cordero
Canelones rellenos de cordero
2unid, Crema de camote y naranja,
Chips de camote.

$14.900

Albéndigas $9.900

Guanciale, queso azul, queso
parmesano, 0rso y pera encurtida

$11.900

Croquetas de chupe de jaiba
con tinta de calamar,
acompafiadas de mayo de pulpo
merken y ceniza vegetal.

Croquetas de jaiba

$7.500

Ppapas cortadas en cubo con salsa
brava de la casa con toques de
merkén y ali oli de ajo negro

Bravas Prima

Empanada Tongoy $14.200

Empanadas rellenas con salsa
bechamel de ostiones, camaron
y queso mozzarella (4un]
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Frutillas y merengue
Frutillas maceradas,
granita de frambuesa,
crema montada,
merengue seco y hojas
de menta

$4.500

Brownie Extra Choc

Cremoso de Chocolate,
brownie de la casa,
salsa de frutos
rojos, aceite de
olivay sal de mar

$4.500

Kiichen de Manzana
Kichen de la abuela con
compota de manzana,
crumble y helado de
cremino

$4.500

Leche asada $4.500

Leche asada casera
acompafiada de crema
chantilly
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La poderosa muerte $9.000

Pisco macerado en hojas de coca,
chicha, licor araucano, cordial de
hierbas y limon

El fresco $8.000
Aguardiente de Poleo, bebida

fermentada de mate, shrub de pepino,

cordial de hierbas y 1limén.

Pebre Maria $7.200

aguachile de cilantro, tomate Cherry y aji
verde, tequila blancoy limén.

CLASICOS DEPRIMA

Amalia $9.000

Gin,miel de manzanay jengibre, jugo
de limon y esencia de cilantro

sangria Prima $7.200
Vino tinto, fruta de temporada, vermut de la
casa y top de gingerbeer prima.

Heineken Mule $7.800

Gin,limon, syrup simple y un toque de
jengibre terminado con heineken de barril.

$ 6.000

VERMUTH ARTESANAL

Pidelo a las rocas, con ténica o
soda, también lo puedes
acompafiar con una brocheta de
encurtidos o con naranja

SUMMER SPRITZ

Huesillo, Papaya, Frutilla

Prima Sour

$7.500

$ 6.800

Pisco nacional, 1imdn, syrupy
amargo de angostura.
$7.500

Pisco infusionado en clrcuma, papayas
en almibar, chancacay mix citricos

Zona Norte

Zona Centro $7.500

Aguardiente botdnico, triple sec de
eucalipto, syrup de peras, limény
un toque de escencia de cilantro

Zona Sur $7.500
Aguardiente macerada en pan con
mantequilla, mermelada de rosa

mosqueta, 1imon

Negroni $7.800
Boulevardier $7.200
Sbagliatto $7.200
Milano Torino $7.200
Americano $7.200
Negroni de Café $8.500
Negroni de Campo $8.500

Cocoboulevard $8.500



m m (Todos a $ 9.000 e incluye

tonica premium)

Waqar 40° $10.500

Black Hezon $8.000 Hendrick’s
Mistral 35 $6.500  Bulldog

Alto del Carmen $7.800 Bombay Sapphire
Reservado 40° Tanqueray

Alto del Carmen Pajarillo

o 7.800
Transparente 40 3 Carpintero Negro
Republicano $6.800 WAV
Triple Destilado 40°
Kantal
Republicano $ 6.800

Roble Envejecido 40°

WHISKY/WHISKEY /BOURBON
TEQUILAY MEZCAL
Glenfiddich 12

$12.800
Jimador Blanco $6.000 Johnnie Walker
Jimador Reposado $6.500 Black 314.000
Herzadura Afiejo $8.000 Monkey Shoulder $7.700
Herradura Reposado $7.500 Tullamoze Dew $5.900
Don Julio Blanco $7.500 Wild Turkey 81 PP $5.700
Mezcal Se Busca $ 6.000 Woodford Reserve $8.800
m Jack Daniels N.7 $6.500
Zacapa 23 $13.800
Pampero aniversario $9.000 m
Pampero especial $7.000 s $ 4.000
Disaronno $5.500
Frangelico $7.000
Puklaro $7.000 G ~—
Carolans $5.000
Stolichnaya Elite $9.900 G $5.000
Stolichnaya $7.000

Cynar $5.500



CERVEZAS DE BARRIL

Heineken 500 cc $5.500
Heineken 330 cc $2.500

BOTELLAS 330 ML N1

Heineken, Erdinger Estrella de galicia sin gluten. kunstmann
torobayo. Heineken 0.0

NOT COCKTAILS

Palomita $6.000 La Pampa $5.500
Jugo de pomelo, jugo de Bebida fermentada de mate,
limon, shrub de tomate shrub de pepino, cordial de
cherry asado, top de ténicay hierbas y limon.
borde de sal y merken. .
Not Michelada $6.500
Pifia, jugo de 1imdn y naranja,
Wannabe $5.500 Heineken 0.0, sal y merkén

Té de jazmin, syrup frutos rojos
y tonica roseé

Ginger Beer Prima $2.500
Gaseosas $2.500
Limonadas $3.900
Jugos Naturales $3.900
Bebida isotonica $2.500
Fentimans $2.900

Tonica, Tonica Ligth, Ginger Beer, rose
lemonade, valecian orange

REDBULL $2.900

redbull/ redbull light/ Cafeteria e infusiones [EYRA]
redbull yellow



BURBUJAS POR BOTELLA POR COPA (150cc)

Moet & Chandon Nectar $97.000 Villard, Expresion, $4.500
Imperial (Francia) Chardonnay
Tatie, Brut, metodo $50.000 Castillo de Molina, $4.500
tradicional Carmenere

Undurraga, Brut Rosé $5.500

P

VINOS CLASICOS PORBOTELLA

SAUVIGNON BLANC CABERNET SAUVIGNON

Casas del Bosque, La $21.000 Perez Cruz, gran reserva, $25.000

Cantera, Sauvignon Blanc Cabezrnet Sauvignon, Maipo
Casablanca
Casa Marin, Cartagena, $18.000 .

g Casa Marin, Cartagena, $23.000

Sauvignon Blanc, San

Antonio (Lo Abarca) Riesling, San Antonio (Lo

Abarca)
Vifedos Orgdnicos $19.000

Veramonte, Gran Reserva W

Orgdnico, Casablanca
Castillo de Molina $18.000
Gran Reserva , Maule

Villard Expresion, $20.000
Chardonnay, Casablanca



Mejor Ser Que Parecer

WINESTAR
VINOS DEAUTOR CHILENOS

PET NAT (moscatel)

$18.000

SAUVIGNON BLANC

Villard, Expresion,
Casablanca

CHARDONNAY

Clos des Fous,
Locura 1, Itata

PEDRO JIMENEZ

PX#1, Colectivo

$21.000

$18.000

$17.000

Mutante, Valle Limari

Roberto Henriquez,
Molino del Ciego,
Semillon,Itata
(vino Naranjo)

Roberto Henriquez,

$24.000

$24.000

Rosado Stper Estrella,

Moscatel Rosada y
Cinsault, Itata

Carter Mollenhauer,
Aurora de Itata,
Cinsault, Itata

Vifateros Bravos,
Granitico Cinsault
cinsault, Itata

PINOT NOIR

Invasion Colectivo
Mutante

Vifateros Bravos,
Volcdnico Pais
‘Pais, Itata.

$24.900

$21.000

$22.000

$21.000
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